Zomertapas@home ' BUSINESS
juli 2020 CLU BREDA.

Maak zelf drie heerlijke tapasgerechten. Allemaal gemaakt met
ingrediénten van lokale telers en boeren. Het witbiertje van Frontaal

zal je ook zeker smaken. We wensen je een fijne zomer

en hopelijk zien we elkaar weer in september. 1
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